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Vplyv aplikacie Lactobacillus fermentum na chemické zloZzenie masa
kurciat Ross PM3

Application of Lactobacillus fermentum and its effect on chemical composition of
Ross PM3 chicken meat
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NOVAKOVA Ivana - VAVRISINOVA Klara - ARPASOVA Henrieta - MIHOK, Michal

V pokuse sme hodnotili chemické zoZenie prsnej svaloviny a stehnovej Casti u
vykrmovych kurciat hybridnej kombinacie Ross PM3 vplyvom pouzitia probiotického
preparatu vytvoreného na baze Lactobacillus fermentum CCM 7158 v mnozstve 1.108
KTJ/g a aplikovaného cez vodny zdroj. Na zaklade dosiahnutych vysledkov
experimentu sme nezistili zasadné rozdiely v chemickom zlozeni prsnej svaloviny a
stehennej casti (P>0.05) v sledovanych skupinach. Probioticky preparat svojim
ucinkom mierne zvysil podiel bielkovin a znizil podiel tuku v prsnej svalovine a
stehennej Casti (P=0.05) u hybridnej kombinacie Ross PM3. Probiotické preparaty by
mali byt vytvarané len z preverenych mikroorganizmov, ktoré zabezpecuju nielen
dobry zdravotny stav hydiny, nicenie patogénnej mikrofléry v ich traviacom trakte s
pozitivnym vyuZitim krmiva a naslednym dosiahnutim spravnych parametrov jatoCnej
hodnoty, ale je nutné sledovat’ aj ich vplyv na chemické zlozenie, resp. technologicku
kvalitu masa. Preverovany probioticky preparat vytvoreny na baze Lactobacillus
fermentum CCM 7158 v mnozstve 1.108 KTJ]/g a aplikovany cez vodny zdroj
odporuc¢ame vyuzivat' aj v praktickych podmienkach hydinarskej velkovyroby pri
vyrobe kuracieho masa.
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